
Carte des fêtes

Boucherie - Charcuterie - Traiteur
02.40.86.03.07

39 Boulevard de la Libération 44220 Coueron
brehier.famille@orange.fr



Nos Apéritifs Les Entrées

32€

32€

Caviar d’aquitaine sur commande

Gaspacho de tomates, crémeux citron vert gambas et chorizo et
panacotta de foie gras chutney de pommes

Coffret de 12 verrines                               30€                               

Terrine de St Jacques au monbazillac

Foie gras de canard “maison”

4€ les 100g

8€ les 50g 

Terrine de Langouste provençale

Terrine de Saumon aux petits légumes  

Saumon fumé et blinis “maison”
et sa crème de ciboulette 

6,90€ les 100g 

Pâté en croute “Oreiller de la belle aurore”
Pâté en croute arlequin de volailles 4,50€ les 100g 

4,90€ les 100g
5,50€ les 100gLe fromager                             

Le poissonnier

Le charcutier                     
jambon blanc, saucisson, rillettes de porc, jambon de pays et mousse de canard 

Chèvre, fromage frais ciboulette, emmental et St-Nectaire

39.90€

(80 pièces)

(80 pièces)

(80 pièces)

39.90€

42€
Rillette de thon, saumon fumé, tarama, fromage frais au saumon et ciboulette

Les Pains Surprises*

Plateaux festifs 20 pièces                      32€

Plateaux étoile 20 pièces                         32€
Bonbon de foie gras, club maraicher, brownies au légumes, Blinis de saumon
gravlax

Blinis de tartare de st jacques nori, mystère de foie gras, crémeux de
betterave, roulade de saumon fumé crème citron vert

Le mixte                                               30€
Feuilletté fromage, croquemonsieur, mini pizzas, burger d’éffilochés de
porc sauce barbecue

Nos plateaux Froids

Nos plateaux chauds

*: Tout nos pains sont réalisés maisons 

Les Entrées Froides traditionnelles

6€ les 100g 

Cannelloni de crabe
Mystère foie gras coeur passion 
Finger de foie gras et griottes

8€ la part
8€ la part
8€ la part

Les Entrées aux saveurs mélangées

Coquilles st Jacques à la bretonne
Les Entrées Chaudes

6,90€ la part
7,50€ la part

8€ la part
Feuilleté de langouste aux petits légumes
Tartelettes de foie gras girolles et fruits 

Nos charcuteries maisons 
Boudins blanc: 

    - Nature      - foie gras
    - Truffés    - girolles

Nos Galantines:
      - Pintade      
      - Canard

Planche de charcuterie (5 personnes)
Jambon de bayonne, Coppa, Saucisson sec, Ventricina, pavé
piment d’espelette, chorizo ibérique, noix de jambon séchée 25€ 



Les poissons Les Viandes

Plateaux de fromages: Maitre
fromager Pascal Beillevaire 

Pour 8 personnes: 32€

Pavé de Sandre maraîchères de
légumes beurre Nantais
Quenelle de brochet sauce Nantua
risotto à l’encre de sèche 
Filet de Bar crème de chorizo avec
risotto aux légumes
Pavé de turbot citron vert et dôme
de potimarron

12€ la part  

12€ la part  

15€ la part  

Pavé de Biche grand veneur avec tatin
d’oignon rouge
Ballotin de pintade label rouge farçi
mendiant sauce Albufera et gratin
dauphinois truffé
Magret de canard sauce girolles avec
galette forestière (cèpes et girolles)
Palet de veau basse température et son
jus avec lingot de polenta aux marrons

12€ la part  

13€ la part  

14€ la part  

15€ la part  

Garnitures seules: 2,50€

Bûche Chocolat coeur caramel 
Bûche Fruits rouges coeur vanille

3,90€ la part

Nos Bûches “maison” (minimum 4 personnes)

13€ la part  



Les Menus

Bûche maison au choix 

Menu Diamant
Foie gras maison 

Ballotin de pintade label rouge
farci mendiant sauce Albufera
avec gratin dauphinois truffé

par personne
24,90€

Mousse au Chocolat

Bûche maison au choix 

Menu Rubis 
Cannelloni de crabe 

Palet de veau basse température
et son jus avec lingot de polenta

aux marrons

Menu Etoile 

Pavé de biche grand veneur avec
tatin d’oignon rouge

Finger de Foie gras griottes

Menu Petit Lutin 
Nuggets de poulet maison (3pièces) avec

pommes dauphines (5 pièces)

11€
par personne

26,90€
par personne

23,90€
par personne Bûche maison au choix 



Les Farces aux choix 

Farce forestière
Farce aux marrons
farce aux pèches confites
Farce au foie gras 

La Boucherie

21,90€/kg
24,90€/kg
21,90€/kg
23,90€/kg
23,90€/kg
29,90€/kg

Volailles fermières des Landes
Chapon fermier jaune
Chapon de pintade
Poularde fermière
Dinde fermière
Caille entière fermière
Magret de canard

Nos Rôtis farcis traditionnel
(Farce Forestières, marrons ou pêches confites)

Rôti de pintade (min 6 pers)
Rôti de poularde (min 6/8 pers)
Rôti de chapon (min 6 pers)
Paupiette de caille

Nos Rôtis farcis festifs
(Farce foie gras)

25,90€/kg
25,90€/kg
29,90€/kg

5,90€ pièce

Rôti de pintade (min 6 pers)
Rôti de poularde (min 6/8 pers)
Rôti de chapon (min 6 pers)
Paupiette de caille

28,90€/kg
28,90€/kg
32,90€/kg

6,90€ pièce

Farces traditionnelles 
Farce forestière
Farce marrons 
Farce pèches confites

24,90€/kg
24,90€/kg
24,90€/kg

Le Gibier 
Rôti ou pavé de Biche              Prix selon cours

Le Boeuf
Fondue bourguignonne 
Rôti de boeuf extra rumsteak
Rôti de boeuf en croûte échalotes et
champignons (Minimum 6 personnes)
Façon tournedos 
Filet de rumsteak ou coeur
de faux filet 
Filet de boeuf
Côte de boeuf maturé (min 1.5kg)
Plateau pierrade à partir de 6 personne
(250g /personne) (boeuf/canard/dinde/poulet)

31,90€/kg
32,90€/kg

18€ la part

32,90€/kg
42,90€/kg

65,90€/kg
33,90€/kg

7,50€ la part

Farce foie gras
Farce festive

27,90€/kg



Gigot d’agneau entier ou raccourci
Rôti gigot agneau sans os  
Noisette d’agneau 
Carré d’agneau

29,90€/kg
33,90€/kg

36,90€/kg

Sauce Albufera (foie gras)
Sauce Grand veneur
Sauce Morilles 

Rôti de Veau Orloff ou italien
Filet de Veau
Grenadin de veau

29,90€/kg
45,90€/kg
34,90€/kg

Rôti de Porc Orloff
Rôti de filet Mignon farçi

19,90€/kg
27,90€/kg

(Orloff, Agennais, chèvre tomates confites, etc...)

Les horaires

Conditions générales de ventes.

Les mercredi 24 et 31 Décembre de 8h à 18h
Fermés les 25 décembre et 1 Janvier  

Pour les commandes boucheries: 
Règlement au moment du retrait de la commande en boutique. 

Règlement à la commande, aucun remboursement ne sera
possible en cas d’annulation/ ni de variation a la baisse à
moins de 10 jours.

Pour les commandes traiteurs:

Dates des commandes: 
Pour Noël: avant le 20 Décembre
Pour le 1er de l’an: avant le 27 Décembre

Retraits des commandes: 
Retrait à l’arrière de la boutique le jour convenu, munis de votre
bon de commande récupérer lors de la prise de commande, entre
9h et 15h (pour le 24 et le 31 Décembre)

17€/litres
50g par portion

Le Porc Le Veau

L’agneau

33,90€/kg

Les sauces

L’ensemble de l’équipe vous souhaite de joyeuses
fêtes de fin d’année !


